
 
 
 

LA  TABLE  DU  BAR 
 

EN LEGERETE ,  IN LIGHTNESS  
     €  

 

CAVIAR 50G « SELECTION HOTEL DE PARIS »                     260  
BLINIS AU BLE NOIR ,  FINE HERBE ,  CITRON  

CAVIAR 50G “HOTEL DE PARIS SELECTION” WITH BUCKWWHEAT BLINIS 
  

SOUPE DU MOMENT 20  

SOUP OF THE DAY  
   

SALADE CAESAR, VOLAILLE FERMIERE   25  
SALADE ROMAINE ,  CROSTINI ,  COPEAUX PARMESAN ,  ŒUF  DE CAILLE ,  JAMBON SAN DANIEL  

CHICKEN CAESAR ’S SALAD WITH SAN DANIEL HAM AND QUAIL EGGS  
  

CRUDITÉS, LÉGUMES D’ICI 18 
JUS D ’HERBES « ROQUETTE,  BASILIC  »  À L ’HUILE D ’OLIVE DE NICE  

LOCAL RAW VEGETABLES,  GREEN HERBS SAUCE WITH OLIVE OIL    
  

LES INCONTOURNABLES ,  THE UNAVOIDABLE  

 

FOIE GRAS DE CANARD  DES LANDES 40 
PAIN DE CAMPAGNE TOASTÉ 

        DUCK FOIE GRAS FROM THE LANDES TOASTED COUNTRY  LOAF  OF  BREAD  
   

SAUMON FUME DES ILES FEROE  35 
PAIN NOIR  AUX  CEREALES TOASTE 
FAROE ISLANDS SMOKED SALMON, TOASTED BLACK LOAF OF BREAD   
 

RISOTTO, RETOUR MARCHE DE LA CONDAMINE 35 
RISOTTO OF THE DAY  

 

FILET DE BŒUF  « ANGUS D’ABERDEEN »  60 
POMMES PUREE ,  BEARNAISE   

BEEF TENDERLOIN   WITH BÉARNAISE AND MASHED POTATO 
 

CLUB SANDWICH, HOMARD  62 
HOMARD BLEU DE BRETAGNE  ENTIER  

LOBSTER CLUB SANDWICH  
 

CHEESEBURGER,  EMMENTAL-CHEDDAR-MOZZARELLA AU CHOIX 35  
POMMES ALLUMETTES 

CHEESEBURGER , CHOICE OF CHEESE, EMMENTAL-CHEDDAR-MOZZARELLA, AND 

FRENCH  FRIES  
 
 
 

 
Service de 12h00 à 1h00 - Served from 12.00pm till 1.00am 

 
 

 
 

 
 
 
 

 

LES CLASSIQUES ,  THE CLASSICS  
     €  

 

PASTA CASARECCIA, ARTICHAUTS VIOLETS 30  
      PASTA WITH BABY ARTICHOKES  

 

     NOTRE SALADE NIÇOISE 32 
       NICOISE SALAD WITH TUNA 
 

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE 48  
POMMES ALLUMETTES 

MILANESE-STYLE VEAL ESCALOPE WITH  FRENCH  FRIES  
 

CLUB SANDWICH, VOLAILLE FERMIERE  30 
BACON ,  POMMES ALLUMETTES 

CHICKEN CLUB SANDWICH  WITH  BACON AND FRENCH FRIES  

STEAK TARTARE    35  
POMMES ALLUMETTES 

TARTAR STEAK WITH FRENCH  FRIES  
 
 

LES DESSERTS ,  THE DESSERTS  

 

MILLEFEUILLE «PRINCE ALBERT II » 20  

FRUITS ROUGES (PREPARATION 15  MINUTES) 

VANILLA FLAKY PASTRY WITH RED BERRIES  (PREPARATION 15  MINUTES) 
 

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE  17 
CARAMELIZED CUSTARD CREAM FLAVORED WITH VANILLA    
 

MOUSSE AU CHOCOLAT 17 
       CHOCOLAT NOIR GRAND CRU 65% 

       CHOCOLATE MOUSSE 
  

TIRAMISU  17 
CLASSIC TIRAMISU  
 

GLACES & SORBETS  17  
PARFUM  DE SAISON  
SORBETS &  ICE CREAM  
 

FRUITS FRAIS DE SAISON 17 
       SLICED SEASONAL FRESH FRUITS   

 

PATISSERIE PARISIENNE AU CHOIX 17 
PARIS-BREST ,  ECLAIR AU CAFE ET CHOCOLAT OU RELIGIEUSE  

SELECTION OF ONE PARISIAN-STYLE PASTRY   
 

Prix nets en euros € - net prices in euros € 


