.Zea«éamde@cem»

Suggestions / Suggestioni

7 R

—Z@ W. . » Monday/lunedi :

Cuisses de grenovuilles & la Provencale 32 €

Provencale-Style frog’s legs
Coscie di rana alla Provenzale

Je WZM + + + Tuesday/Martedi :

Rable de lapereau farci et réti, gnocchi & la Romaine 31 €

Baked stuffed rabbit saddle with “Romaine-style” gnocchi
Lombo di coniglio arrosto con gnocchi alla Romana

—Z@ W. , »  Wednesday/Mercoledi :

Croustade de la mer, épinards et jeunes légumes 32 €

Seafood napped into puff pastry, spinach and vegetables
Sfogliata marinara con spinaci e verdure

Je M. .+ Thursday/Giovedi :

Chou farci fagon « Capoun » 27 €

Braised and stuffed cabbage leaves
Foglie di cavolo ripiene e brassate

—Z@ Wdé. , » FridayNenerdi :

Stockfish & la Monégasque 35 €

« Stockfish » (cod) « a la Monégasque »
Stoccafisso alla Monegasca

‘Ze %M, . » Saturday/Sabato :

Couscous Café de Paris 34 €

Couscous « Café de Paris » style
« Couscous » « Café de Paris »

‘ée dc’mm:ée. . » Sunday/Domenica :

Médaillon de veau Orloff, laitue braisée et pomme fondante 38 €

Medaillon of veal “Orloff” with braised laituce and tender potato
Medaglione di vitello “Orloff” con lattuga brasata e patata fondente



SOUp@S " Minestre / Soups / Cynel

Creme de 16QUMES QUX CrOOEONS ...t
Crema di verdure con crostini / Cream of vegetable soup with croutons / OsowwHoit Kpem-cyn ¢ kpyToHamm

Soupe Q 1'0IGNON GrOLING@ ... ..o

Zuppa di cipolle gratinata / French onion soup / Jlykoseiit cyn

Minestrone de [EQUMES QU PISEOU .....eeviiiieiiiiii e

Minestrone al pesto / Vegetables soup with pesto / Cyn muHecTpoHe ¢ oBoLwamm 1 coycom necto

Soupe de poissons de roche a la rouille MAISON ..o

Passato di zuppa di pesce di scoglio / Rock fish soup with « rouille sauce » / PbiBHBIl cyn ¢ altonu ¢ KpacHbIM nepuem

1
HorS'd %UVI’@ = Primi piatti / Hors d'ceuvres / Hawwm 3akycku

Cossolette d'escargots de Bourgogne
Lumache di Borgogna (6 o 12) / Burgundy snails pot (6 or 12) / Yautku 8 rpubHom coyce

o eSO 18 o les 19

VIO TONNOEO .o e e,

Vitello Tonnato / Cold roast veal with tuna sauce / XonoaHas xapeHas TENATUHA C COYCOM M3 TyHLa

Cocktail de crevettes roses O I'QVOCOL . ...

Gamberi con avocado / Prawns with avocado / Canart - KOKTelnb N3 po30BbiX KPEBETOK C aBOKaA0

(*) JambON de PArM@ ..o

Prosciutto crudo di Parma / Parma ham / Mapmckas seTunHa

Saumon FUME €COSSQIS L LOASES ...

Salmone affumicato scozzese e « toast » / Scottish smoked salmon and toast / WoTtnaHAcKMiA KonyeHbli nocock ¢ 6aMHaMm

Terrine de foie gras de canard mi-cuit, chutney de fruits de saison ........................
Terrina di foie gras con frutta di stagione candite / Terrine of semi-cooked foie gras with candied seasonal fruits
Teppu 13 yTuHON dya-rpa, YaTHU U3 CE30HHbIX GPYKTOB

-0 -

Caviar Oscietre Royal et blinis (ltalie)

Caviale Oscietre e blinis (10 o 30qg) / Caviar Oscietre & pancakes (10g or 30 g) / Koponesckas ocetposast MKpa 1 6uHbI

e lepotde 10g.....cccccovviiiiii, 50 e lepotde30q .....ooooiiiiiiii,

Caviar Dauricus Schrencki (Chine) (00t 02 50 Q) ....ooooiiiiiiiii

Caviale e blinis (50g) / Caviar & pancakes (50 g) / Koponesckas u 6anHbl (nopums 50 rp)

Croque-Monsieur, mesclun & I'huile d'OlIVE. ...,
"Croque-Monsieur ™ con insalata / Toasted ham & cheese sandwich with salad / Kpok-Mecbe



SO |Od65 " Insalate / Salads / Canarsi

(*) Salade Parisienne (Mesclun, artichauts, fenoull, celeri, feta, courgettes, carotte, tomates, champignons de Paris, rodw’s) 19

Insalata Parigina (Insalato, carciofi, finocchio, sedano, zucchini, feto, corote, pomodori, , funghi e radicchio)
"'Salade Parisienne" (Salad. artichokes, fennel, celriac, zucchini, Feta cheese, carrot, tomatoes, radish and mushrooms)
Canar, apTULIOKM, LlyKKMHW, KO3Wii CbIp, MOMMAOPbI, PEANCKA U rpubbl

Tomate et mozzarella di Bufala & la Caprese (125 Q) cooveeeeiiiiiiiiiieie e 99

Insalata di pomodori e mozzarella con basilico / Mozzarella & tomato salad with basil sauce / Canat us Tomatos ¢ mouapennoii

(*) Salade Nigoise (Laitue, tomate, céleri, poivron, concombre, thon, anchois, ceuf dur, olive) ................. %%
Insalata Nizzarda (lattuga, pomodori, sedono, peperoni, cetrioli, tonno, acciughe, vovo sodo, olive)

« Salade nicoise » (lettuce, tomatoes, celery, green pepper, tuno, cucumber, anchovies, hard-boiled egg, olives)

Canat «Hucyas» (canat-naTyK, NOMMAOPbI, NepeLl, CeNbAepei, orypupl, TYHeLl, apTULLOKK, ANLA, ONIMBKM)

(*) Salade du Chef (laitue, poulet, jambon, langue de boeuf, fromage, ceuf dur, tomates, olives) ........... 93
Insalata speciale dello Chef (lattugo, pollo, prosciutto, lingua di manzo, formaggio, vovo sodo,pomodori, olive)

Chef's special salad (lettuce, chicken, ham, beef tongue, cheese hard-boiled egg, tomatoes, olives)

Canar ot Wwed-nosapa (canat-naTyK, UblNAEHOK, BETYMHA, A3bIK, rptoiep, AiLa, NTOMUAOPbI, OANBKK)

Salade César Qu poulet QrillG ... ... .. 24
Insalata Caesar con pollo / Chicken Caesar salad / Canat Liesapb ¢ apeHoii Kypuuei

N\
PQ t@S " Paste / Pasta / Fopauue 3akyckn

(*) Spaghetti NAPEONILQING ... e 18
Spaghetti alla Napoletana / Spaghetti Napolitana / Cnarettv nog coycom «HanonutaHa»
(*) Penne all'arrQbbita ... 19

Penne all'Arrabbiata / Penne « Arrabbiata » style / NexHe nog coycom «Appabbbata»

SPAGhELti DOIOGNQISG. ... 2

Spaghetti alla Bolognese / Spaghetti Bolognese / Cnarettn nog, coycom «BonoHbese»

Cannelloni de légumes  la fondue de toMALE...........vveiiiiiiiiiiiii e 93

Cannelloni di verdure con salsa ai pomodori / Cannelloni of vegetable and tomato sauce / BeretapuaHckue KaHeNoHN ¢ TOMATHbIM GOHAID

Tagliolini QU SQUMON FUMG ... 4

Tagliolini alla panna e salmone affumicato / Tagliolini with smoked salmon and cream sauce /Tanbonnky ¢ KonyeHbIM nococem

Ravioli aux herbes et IEQUMES JU PAYS ....vneeiiiiiiiieee e 24

Ravioli di erbette e verdure / Ravioli with herbs and vegetables / Pasuonu ¢ nposaHcanbckumm Tpasamu 1 0BOLLAMM

POISSODS " Pesce / Fish / PoibHbie Baoga

€scalope de saumon sautée, creme & |'oseille et trenette fraiches au beurre (€cosse).... %
Scaloppina di salmone in padella con crema all'acetosella e tagliatelle al burro

Sautéed salmon slice with sorrel cream and tagliatelle pasta with butter

ckanon XapeHOoro 10CoCA CO CMeTaHHbIM COYCOM, MaKapOHbl C Macnom

(*) Filet de daurade, gbteau de semoule et épinards, SQUCE VIRrQ@ ..........c.cevvvnnneeinn. 35
Filetto d'orata con gnocchi di semolino e spinaci / Fillet of sea bream with semolina cake and spinach
Pdune Aopaabl, nnpor n3 OBCAHOW MYKU U LLUNWHATA C HaTypa/ibHbIM CaXapom

(*) Brochette de gambas grillée, poélée de légumes (Guatemala / Madagascar/Niger) ... 49

Spiedino di gamberi alla griglia e verdure / King prawns on skewer and vegetables / Wawnblik U3 KpeBETOK ¢ rpedeckum pucom

(*) Loup de la Méditerranée grillé au fenouil (France) ..........ccccooioiiiiiiiiiiiiiiiiiii 45

Branzino del Mediterraneo ai ferri con finocchi / Grilled sea bass with fennel / CpeansemHomopckmii Bonk : Ha rpune ¢ ykponom

Sole entiere petit bateau meuniere ou grillée (France) ..........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiici 59
Sogliola alla mugnaia o lessata o alla griglia / Meuniere or grilled or poached sole (fish)
MOPCKODI A3bIK : B NaHNPOBKE WU Ha rpuie nnun FIPVIFIyLLI,eHHbIl’I B KMNATKe

(®) HOMAID QFIllG ..oeeniie e 65

Astice alla griglia / Crilled lobster /rpunb omapel



. . 7/
\/l Q nd@S Grl | |®®S ~ Carni alla griglia / Grilled meat / Mackble Batoaa Ha Mpune

Haomburger steak sandwich / Cheeseburger ...
Hamburger o Cheeseburger / Homburger or Cheeseburger / Frambyprep-Creiik (uam B caHasuye)

(*) Demi-coquel@t QUX QrOMOLS .........ccooiiiiii e

Mezzo galletto ai ferri alle erbe aromatiche / Crilled half chicken with herbs / NonosuHka 3axapeHHOro MonOAOro NeTyLUKa € TpaBamu

FQUX FIl@E. ...
Sottofiletto alla griglia / Grilled sirloin steak/ *apeHbii creiik

() Paillard e VEQU ...
Paillard di vitello alla griglia / Plain grilled veal steak / TenatuHa Ha rpune

(*) COtel@ttes 'AQNBQAU ...

Braciole d'agnello alla griglia con erbe aromatiche / Crilled lamb cutlets « Vert Pré » / BapaHba ot6usHan Ha rpune

(*) Filet de boeuf, SQUCE BEQINQIS@. .. ...

Filetto di manzo con salsa « Béarnaise » / Crilled fillet steak with « béarnaise sauce » / Fosaxbe dune Ha rpune nog coycom «bepHes»

Cote de boeuf, sauce BEArNQIS@ (1 P@IS.) ... ..

Fiorentina di manzo ai ferri (1 pers.) / Grilled rib of beef (1 pers.) / Fossxba 0T6UBHAA ¢ KOCTOUKOI Ha rpune (Ha 1 yen.)

L@S ClOSS | q U@S I classici / The Classics / Knaccuueckas Kyxts

(*) Carpaccio de boeuf, éclats de parmesan et roQUELEe.............uvuiiiieeeeieiiiiiiiieeeeeee.
Carpaccio di manzo con scaglie di parmigiano e insalata / Carpaccio (thin slices of raw beef fillet) with parmesan cheese and salad
Kapnayyo 13 roBaauHbI C NTapMe3aHOM U PYKKONOW

Tartare de boeuf, POMMES frILBS ... ...oooiiii e
Tartara di manzo con patatine fritte / Tartare of beef, french fried potatoes / Creiik-Taptap c kaptodpenem-ppu

€scalope de veau panée, pommes frites ou spaghetti napolitaing. ..............cccccieeeee
Scaloppina di vitello impanata e patate fritte / Sauteed veal escalope with fried potatoes
BeHCKMIA 3CKaN0N ¢ }KapeHbim KapTodenem naun Cnarettv nog coycom «HanonutaHa»

Foie de veau sauté, bacon @t POMME PUIES ...

fFegato di vitello con pancetta e purée di patate / Calf's liver with bacon and mashed potatoes / Tenaubs neyeHka No-aHrAMACKM

Filet de boeuf sauté, sauce au poivre vert ou sauce Roquefort ...,
Filetto di manzo con salsa al pepe / Pan-fried fillet steak with pepper sauce / Fosaxbe dune ¢ nepuem

Toutes nos grillades sont garnies de pommes frites ou salade verte
Tutte le nostre grigliate sono accompagnate da patatine fritte o insalata
All our grilled meat are served with French fried potatoes or salad
Bce Hawwm 6ntoga-rpunbnofatotca ¢ kKaprodenem-Gpu Uam 3eseHbiMm canaTom

Supplément garniture : 3 -

Cambio di contorno : 3 € / Other side dishes : 3 € / 3ameHa rapHupaHa osowy : 3 €

Toutes nos viandes sont de provenances : Frangaises, Allemandes, IMandaises ou Anglaises
Tutte le nostre carni sono d'origine fFrancese, Tedesca, Irlandese ed Inglese
All our meats are French, German, Irish or €nglish

%
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43
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50
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Les Plats « Canaille »

| piatti canaille / Typical Brasserie dishes / Baopa «Kanai»

Andovillette de Troyes AARRAAR et POMMES fTItES ............oooiviiiiiii

Salsiccia di trippa con patatine fritte / Baked « Andouillette » (tripe sausage), French fries / 3aneuenHbie cocuckm ¢ kapTodenem-Gpu

Daube de boeuf mijotée & la Provengale et trenette ...
Spezzatino di manzo alla provenzale con pastafresca / Beef stew provencal-style with fresh past /
TymeHaﬂ roeaAnHa No-npoBaHCaNnbCKKU C Na cTon

Téte de veau tiede sauce Gribiche et POMMES VOPGUN ...t
Testina lessata di vitello, salsa Gribiche e patate al vapore / Poached calf's head,Gribiche sauce & steamed potatoes
[onoBa TeneHkKa c Tennbim coycom us ﬂﬁu,a n3eneHn m KapTod)eneM Ha napy

GQ rﬂ I tUr@S " Contorni / side dishes /raptup

RIZ D N

Riso i/ rice / Benbiii puc

POMMES TS ..o
Patatine Fritte / French fried potatoes / kaptodens dppu

Pommes de terre grenqille SQUEE@S ..o
Patate saltate / Sauteed potatoes / wapeHbiii kapTodens

Pomme purée (recette traditioNN@II@) ......... ...
Purea di patate / Mashed potatoes (the original recipe) / KaprodenbHoe niope

(*) €PINArds @n DrANChGS .......oooiiiii

Spinaci al burro / Buttered spinashes / Cre6au wnuHata B macne

(*) Haricots verts @xtra FiNS ...
Fagiolini finissimi al burro / Buttered fresh french beans / 3enenan crpydkosas paconb 8 macne

BAtQLOUINE NICOIS@ ... o

Peperonata nizzarda / Ratatouille Nicoise / Patatyit «Hucyas»

(*) Bouquetiere de légumes & 1'anglQiS@.........cooooiiiiiiiiii

Misto di verdura / Selection of steamed vegetables / Osoww no-aHrauiicku

FrOmQ(_)@S " Formaqqi / Cheese / CoipomonouHble

(*) Faisselle de fromage blanc au miel ou au coulis de framboise......................o
Formaggio fresco magro con miele o salsa di lampone / Uhite cheese with honey or raspberry sauce / Teopor co cmeTaHoii

Assiette de fromages QffiNGs ...

Assortimento di formagqi / Selection of cheese / CoipHas Tapenka

(*) Si vous souhaitez composer un « menu allégée »
choisissez parmi les plats marqués d'un astérisque (servis sans beurre et sans sauce)

TV.A & service (15 %) inclus
IV.A e servizio (15 %) inclusi / V.A.T & service charge (15 %) included

27
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30



CHAMPAGNE

BRUTS 150 BT
4 IVIUMIM  BIUL SAL ettt sttt stttk st ebsbnbnen 90
21 TaittiNger CUVEE PreStgE . .vvii ettt ettt et e e e s etae e e e annae e e e s 190 98
15 Perrier JOUBE Grand BIUL..........coui i ittt e et e e e e e st e e e e e e e e e et eeeaa e e s aannnenees 98
5 MoEt & Chandon Brut IMPETIal .........coiiviiieiiiiiee et e e saee e s srree e e s nrbeeaeans 125
3 R R N o [ o {1 T T o SR TPRTTPRP 125
20 Veuve ClicqQUOt PONSAIAIN ........ccoiiiiiiiiiie e e s e e e e e s r e e e e e s e e e e e e e e s ennnnnnees 130

BRUTS ROSES
8 TaIttiNGEr CUVEE PrESHTE ...vviiiie i it e ettt e sttt e e e e e s s e e e e e e e e s s antaa e e e e e e e s annnnnaees 145
6 U] = o SO PPPRPRTRRIN 175
GRANDES CUVEES
9 Comtes de Champagne - Blanc de Blancs - Taittinger 2006 ............cccccveveeeeeiiiiniieneeeeennnnns 360
10 Comtes de Champagne - ROS€é - Taittinger 2005 ..........cccuvieiiiiiieiiiiiee e sieeee e e eeeees 390
14 Dom Pérignon - Moét & Chandon 2006 .............ccceeeeiiiiieeiiiiee et e e e e sareee e sraeeeeans 490
11 Cristal — ROEUEIET 2007 ... eeeieeeee ettt e e e e e ettt e e e e e e st e b beeeeaaeesaannseeeeaaeaaann 490
PROVENCE
ROSES
32 Chéteau Trians Coteaux Varois en Provence 2015 - VIN BIO ...eeierieeiiiiirireeieaeaeaiiiiieeeaa e 40
39 Chateau de 'Aumerade — Cuvée Elégance — Cotes de Provence 2015...........ccccccvvvvevnnnnnn. 42
34 Secret de LEOUDE 2015 - VIN BIO ...iiiiuuieeiiirieeeiiiieessiteeesssiaeeessnsaaeessstneessnssaeassnssaeessnsseeessnsees 70
33 Chéateau Ste Roseline « Cuvée Lampe de Méduse » - Cotes de Provence 2016 ............... 55
57 Minuty Cuvée Prestige — Cotes de Provence 2015..........cceeveeeiiiiiiiieeee e seciieeee e 65
23 Chéateau de Selle - Domaine Ott - Cotes de Provence 2015..........cccccovvieveiiiiieennnnenn. 145 75
50 Chateau la Tour de I'Evéque - Pétale de R0Se 2015 - 50 Cl ......ocovvvereiiiiireiiiiiee e 36
BLANCS
28 Chéateau de Trians « Blanc de Blancs » Coteaux Varois en Provence 2016 - VIN 8O .......... 42
27 Chéteau La Font du Broc - Cotes de Provence 2015.........ccuuiiiiiiiiiiiiiiiee e 50
58 Minuty Cuvée Prestige — Cotes de Provence 2015.........ccooiiiiiiiiiieeeiiiiiee e sieee e s siveee e 65
70 Clos Mireille - Blanc de Blancs - Domaine Ott - Cotes de Provence 2015.................... 145 75
66 Saint-André de Figuiére « Cuvée Valérie » - Cotes de Provence 2015-50cCl......ccccceeennee 32
ROUGES
55 Chéteau Trians Coteaux Varois en Provence - VIN BIO 2012........ccoiiiiiiieiiaeiniiiiiieeeae e 44
19 Chateau Sainte-Béatrice — Cuvée Vaussiere - Cotes de Provence 2014 - 50 cl ................. 38
22 Chateau Sainte-Marguerite « Grande Réserve » - Cotes de Provence VIN 810 2016 - 50 ¢l 39
BCAUJOLAIS
ROUGES
24 Juliénas - Domaine des Mouilles — Depagneux 2015 .........covveeeiiiiiiiiiieee e ceiieeee e e 42
25 Brouilly - Domaine Demiane — DepagneuX 2015 ........cccccuviiireeeiiiiiiiieeee e e sseiineee e e e e e e e 45
VALlee DU RHONE
BLANCS
73 Crozes Hermitage — Les Meysonniers — M. Chapoutier 2015..........ccccuiieiiieiiiiiiiiieenee e 64
29 Chéteauneuf du Pape - Chateau Mont-Redon 2015..........ccuuiiiiiiiiiiiiiiee e 94
ROUGES
53 Cétes du Rhone — Belleruche - M. Chapoutier 2015..........ccccvviveeeeiiiiiiiieeee e e e e 45
36 Chéteauneuf du Pape - Chateau Mont-Redon 2013..........ccccvvviieeeeeiiiiiiiiee e e e e e e 104
VALLEE De LA LOIRE
BLANCS
38 Sancerre - Les Caillottes — P. JOIIVEE 2016........ccooiuiiiiiiiiiieiiiiee i 63
37 Pouilly Fumé « Les Terres Blanches » - P. Jolivet 2016...........cccccvvieeieeeiiiiiieieee e 66
71 Pouilly-Fumé - Baron de L - LadoucCette 2012........cceeeeiiiiviieeeeeeieiiiiiieeeee e e sssenveeeeee e e e s s 170
ROUGES
42 Saumur Champigny - Domaine des Roches Neuves 2015...........ccceeiiiiiiiiiiiiee e 43
43 Sancerre - La Bondenotte - P. JOIIVEt 2014 ...t 62

Y BT
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ALSACE

BLANCS BT VBT
67 Riesling - Duttenberg - R. GreSSer 2014 .......cocuvviiieee et stee e e e e e e e e e 47 29
68 Gewdrztraminer - Andlau - R. Gresser 2015 ... ... 50 32
BOURGOGNE
BLANCS
44 Bourgogne — Chardonnay « Laforét » - J. Drouhin 2014 ..o 47
47 Chabilis - Saint-Martin - Domaine Laroche 2015 ... 56 38
46 Pouilly-Fuissé « La Frerie » - Domaine Auvigue 2014 ........c.ooeeiiiieeeiiiieeeeieee e siieee e sniveeae s 66
75 Puligny-Montrachet - L. LAtOUr 2014 ......cooo oottt a e 165 85
ROUGES
48 Mercurey ler Cru « Clos des Myglands » - Domaine de la Framboisiére 2015.................... 82 48
78 Nuits-Saint-Georges « Les Lavieres » - Domaine Faiveley 2013 ...........ccccoveeviiieeeiiiieeeens 120 68
74 Volnay Fremiet ANgerville 2011 .........ouuiiiieiiiiiiiii e e e e e e e s e e e e e e 250
BORDELAIS
BLANCS
85 Chéateau Brondelle — Graves 2015 ........cuieiiiiiiiieiiiie et e e s sneeeeas 45 25
82 Chéteau Couhins Lurton — Pessac LEOGNAN 2014 .........ccoviiuiiiieeeeeeieiiiiieee e e e e e ssinaeeeeae e e e 110
ROUGES
88 Chéteau D’Alix - Pessac LEOGNAN 2014 .......coceiiiiiiieieee e eecteie e e s e e e e e snnranee e e e e e e 60
94 Chéteau Belregard Figeac — Saint-Emilion 2011 .........cccooiiiiiiiiiereee e srieeee e e e 70
95 Chéteau La Peyre — SaiNt-ESIEPNE 2012 ......cccooiiiiiiieiie e ecciieie et e e enrreen e e e e e 75
79 Chéteau Peymartin — Saint JUIEN 2014 .......cooooi i e e e e e e e e e e e e 80
96 Chéteau La Tour D’Aspic — Pauillac 2011 .......cooiiieiiiee et 95
97 Chéteau Bonalgue — POMEr0l 2004...........ueiiiiaeeiieie ettt e e e e e ieaeeeeaa e e e enee 105
98 Chéteau De Clairefont — MargauX 2012 ..........oooiiiiiiiieea et e e e e e e e eeaaeeeenee 110
81 Chéteau Beauregard — POMErol 2000 ..........cooaiiiiiiiiiiieee e a e e e e e e eeaa e e e eaee 240
87 Chéteau Latour — PAUIlIAC 1986 ........coiiuuiiiiiiieeieiitiee ettt e e e e e e eea e e e e 1300
80 Cheval Blanc — Saint-Emilion 2004 ...........ooiiiiiiieiiiiiie et e e s 1100
84 Chéateau Mouton Rothschild — Pauillac 2001.............oooiiiiiiiiiiiiie e 1200
182 Chéateau Ducru Beaucaillou — Saint Julien 2003 ..........ccciiiiiiiiie e 190
VINS DU MONDE&
BLANC
90 Chardonnay Lazio IGT - Calanchi di Vaiano - D’Amico 2015 — Itali@........cccccceveecvvvieeeeeennnns 42
94 Pinot Grigio — Pecorari 2016 — HHAlI€ ........cceeeiiiiiiiiiiie e e e e e 45
ROUGES
91 Cortona Sangiovese “Calcinaio” — La Calonica 2012 — Itali@ ...........ccccviieiieeiiiiiiiiiieieeeeee 65
93 Villa Antinori — Chianti ClassiCo 2012 — IAli€ ........ccoooiiiiiiiiiiiee e 75
92 Stellenbosch Merlot “Chalbert” - Annandale — South Africa 2005 ........ccoeeeieieeiiiiiisi e e eeeens 90
% % %

LES VINS AU VERRE

AOC Provence (Blanc, ROUJE, ROSE) .......uuuiiiiiiiiiiiieiiee e sciete e e ss st re e e e e e snnrnnreen e e e e e e 12 cl 8

Muscat de Beaumes de Venise DOmMaiNe DUIDa ..........ccooiuiiiiiiiiieniiiie e 8cl 10
Sauternes — DOMAINE €S JUSLICES .....uviiiiiiiiee ettt et e s e e e e 8cl 13
(01 ]¥] o Tc R o [ @1 g = 1 1] 0= Lo | 1 = PR 12 cl 20
Coupe de Champagne ROSE. ... ..cococ et e e ere e e e e s e ee e e e e s sa s aa e eeaeeeeessannenees 12 cl 21
Kir (Bourgogne Aligoté & Creéme de CaSSIS) .....c.uuveiiiurrieiiiiiieiiiireessiieeessiieeesssireessnsneessnsens 12 cl 8.5
Kir Café de Paris (AOC Saumur Brut méthode traditionnelle & Creme de Cassis) ............... 12 cl 13
Kir Royal (Champagne & Créme de CaASSIS) ..uuueeeeiiirirriiiieeeisiiiiiieeeeeeesssnnresneeeeeessssnsnneneeees 12 cl 22

% % X

LES €AUX MINERALES

PERRIER ...ttt ettt ettt s e et e e st e e st e e s st e e et e e e ba e e s taeeaateesnbeeeataeeareearaean 33cl 6.5
EVIAN (Source Cachat Haute Savoie) / VITTEL (Grande Source VOSQES)....ccccccevvvvvvverennn. 50 cl 7
SAN PELLEGRINO (ltalie) / BADOIT (Source Saint Galmier LOIre) ........cccocevvvvveeeeeiiicennnnn. 50cl 7



BIERES

25cl 50cl

BLONDES A LA PRESSION : Weihenstephan, HEINEKEN ..........ocuviiiiiiiiiiie e 9 16.5
BLANCHE A LA PRESSION : Weihenstephan HefeweiSShier ... 10 17
€N BOUTEILLES :

Monaco, Carlsberg, Heineken, Weihenstephan Pilsner, Corona, Desperados ..................... 33cl 10

PEIforth (BIErE BIUNE) .....uveieiie e ittt e e e e e ettt e e e e s e e e e e e e s e e e e e e s e s snnaar e e e e e e e e s nnnnanneeeaens 33cl 10

2T Tod =T (ST LA TS A (o To ) PSSR 25 cl 9.5

APERITIFS

Martini Blanc, Rouge, Dry, Carpano Punt & Mes, Aperol, Porto (blanc ou rouge)................. 6 cl 13

Pastis 51, RICAId, CamMPali........cccuuriiiieeeiieiiiieie e e e e s estree e e e e s s s staaereeaeesssnastarreeeeeeseannnaneeeeees 4 cl 13

Bitter San Pellegrino, CrodinNg ............ciieiiiiiiiiiee et e st e e e e s s e e e e e e s e s ssnraeeeeeeeesaannnes 9.5

BOISSONS FROIDES

Schweppes Tonic, Coca-Cola, COCA-COla ZEO........ccoiiiuiiiiiiiee e a e 7.5

Seven up, Gini, GINgEr AlE, OFaNQING .......ccoiiiiiiiiiiiee e eeiieie e e e e e sssre e e e e e s e st arraeeeessnrnrrreeeaeens 7.5

=0 1 =TT || PO PRRPY 13

Xan Refreshing Health DIINK ...t e e e 9.5

Xan Wellness Cramberry Refreshing Health Drink ..o, 9.5

(O 1 T o TU I I ¢TSI 1= Lo TR SPPRPSOPPRRN 9

JUS De FRUITS (20 cl) :
Orange, Tomate, Péche, Pomme, Ananas, Banane, Pamplemousse Rose, Abricot, Passion, Poire 7.5

JUS D€ FRUITS FRAIS PRESSES (20 cl) :

Pamplemousse, Orange, CItrON .........cieeciiiciiieieee e s et e e e e s e st e e e e e e s s snsntaareeeaeessasnnreseeeaeesannnnes 8.5
SPIRITUEUX (4 o)

WHISKIES : Johnnie Walker Red Label, Jameson Irish, Ballantine’s Finest, J& B Rare................ 18
UJHISKIES SPeCIAUX : Glenkinchie 10 ans, Glen Grant, Glenfiddich 12 ans,

Chivas Regal 12 ans, Johnnie Walker Black Label 12 ans...........ccccvvvveeee i 20
WHISKY 60 ANS D'AGE : Johnnie Walker Blue Label...........o.oueiiiiiiii e, 65
BOURBONS : Four ROSES, JACK DANIEI'S .....coieieeiiiiee ettt e e e e e e e s s eeraa s e e eeeees 20
G|\ € 0] {0 (o] o =TT 18
(O IS o S LS = 1T Vo [ (120N 20
VODHEA © ADSOIUL (SUBTE), .. veeeeiee ettt ettt ettt ettt ettt et e ssbe e sbe e e sbe e e sabe e e sbae e ebe e e abbeasbeeesnneeaa 18
VODHEA SPECIALE : GIEY GOOSE ....uvvveiieeeeeiiiititeeetaeeeaiaaiatteeeeaeesssststreeeaeesassstssaeeeeessaansrenereeeeesnnnnnes 20
R LAY == To7= T (o | 18
RHUM SPECIAL : DIiplomatiCO FESEIVE 12 @NS.....cciueiieiiiiiieeiiiieieeetieee ettt e e staee e e st e e e sbeee e s snbeeeee e 20
LSO 0 RS Y- T < SRR 18

Accompagnements : 3 €

UPUEURS & DIGESTIFS @ el

Eau de vie de Fruits Médaillée : Mirabelle, Poire Williams, Framboise, Kirsch, Vieille Prune. ..... 18
Eau de vie de Poire Williamine MOrand SUISSE.........ccuuuiiiiiaaiiiiiiieee e e e 28
Vieux Calvados du Pays d’AUge P. HUEL ... 18
Bas Armagnac DOMAINE A’ OQgNOAS ....ccceeiiiuuriiiiiiaaa ittt e e e e ettt e e e e e s e saabe e e e e e e e s s s snbbeeeeaaeesaannes 20
Cognac VSOP Remy Martin, HENNESSY FINE........ooiiiiiiiiiiiiii e 20
COGNAC XO HEIMMESSY ...eieetiiiiiiieeieieeeteeeteeeaeaeseasaeseessesssesssssesssses s s see e e s e e e e e e e e e e e s sesssesssssssesnsesesnsnnnnnnns 55
Cognac Exceptionnel « Réserve Hotel de Paris » Conserve dans nos Caves en ft de Chéne. 65
Grand Marnier — CUVEE LOUIS AIEXANUIE .......oiiiiiiiieiiiiie ettt sbbe e nbbee e anes 18
Grappa di Moscato F.lli Marolo, Drambuie, Cointreau, Bailey's, Kalhua, Sambuca Molinari,

Pippermint Get 27, Amaretto di Saronno, Limoncello di Amalfi...........cccoocciviieiieiiiiiiiee s 18

BOISSONS CHRUDES

(@ {30 bt o] (=70 U 4.5
Café américain au lait ou chantilly ou CapPUCCINO........ccuvviiiiiee e 6
Chocolat chaud 0U ChaNillY..........cooiiiiiee e e e e e e e e e e s 6.5
= T USSP 4.5
IFISh COffEE (JAMESON) ....eiiiiiiiiiiie ettt e e e e ettt e e e e e e e e s b bbb te e e e e e e e aannbbeeeaaaeeaannnnes 18
THES : Earl Grey, Nature, Lait OU CITON .......coiiiiiiiiiieeec e cseie e st r e e e s e e e e e e e e nneeneees 8.5
THES D'IMPORTATION : Darjeeling, Ceylan, Chine Fume, Thé vert & la Menthe...............ccccccee. 8.5

INFUSIONS : Verveine, Tilleul, Camomille, Menthe, Tilleul-Menthe .........c.coiiiiiiiiiiiiii s 8.5



